


Vigje: lo nuevo en Uruguay

La mansion donde se yergue Le Bibl6 fue
propiedad del ex presidente Berro y tiene una
biblioteca de doble altura, réplica de la del
Palacio Legislativo de Uruguay. Sus estantes
estan colmados de recuerdos de viajes y desde
el célido living con vista al jardin se escucha el
incesante zumbido del agua deslizandose en el
exterior. La fachada victoriana contrasta con las
texturas y colores de la tierra inspirados

en el lujo de los aios ‘50.
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esta construido en la anteplaya y fue reciclado con
integridad de modo que las habitaciones que fueron
erigidas mirando al bosque, llenaran ahora sus ojos
con el vaivén delas olas de las playas de Portezuelo.
La calidez y la estética de los 5 cuartos para huéspe-
des (U$S350) se exalta aun mds en un apartamento
delujo que, como la proa de una embarcacién que
flota en la hondura del océano, posee casi 180° de
vista al mar (U$S390).

En las tardes nubladas (y las soleadas también)
las familias se sacuden la playa y se arremolinan
vivando los panqueques (U$S9, con café) que se
sirven en Lapataia. Este clasico del agroturismo
cambi6 de duefo y desembarcé en las manos de
la princesa Laetitia D’Arenberg. Con la mutacién,
el tradicional Festival Internacional de Jazz que alli
se solia hacer se mudo hacia la finca de Francisco
Yobino y los sonidos que se escuchan en la nueva
version del lugar son distintos. En diciembre hubo
festival brasilero y en enero los ritmos también des-
empolvaran el dnimo. El restaurante de campo, La
Campana, es la otra novedad. Propone una cocina
sencilla a base de parrilla y pastas (ment tenedor
libre U$S25). Metros adelante, cuando el Camino



Lussich se topa con el Paso Marrero, la Queseria
Nonno Antonio es otra opcidn reluciente para pasar
un dia distinto, forjado entre bocado y bocado.
Ya en el centro, en Punta del Este propiamente
dicho, los aires briosos de la temporada moviliza-
ron en parte los cimientos culinarios. Abierto des-
de el desayuno hasta la cena, donde supo lucirse
EI Mejillon, surge el remozado Las Ostras, restau-
rante novel que hoy cuenta con la inconfundible
asesorfa gastrondmica de Borja Blazquez, idéneo
en los sabores mediterraneos a los que suma sus
peculiares recetas vascas (U$S15 salad bar; aprox.
U$S25 cada plato). La revelacion es El Secreto. Su
aire naif y su decoracion de excelente gusto convi-
ven con un oleaje intrépido que se asoma ante la
vista mientras se degustan las carnes Premium y
los pescados y mariscos cocidos a las brasas con
lenia natural (consumo promedio U$S30). Gabriel
Guadalupe es el chef que comanda una cocina
que se rige con la premisa de que “En Punta no
hay horarios” y alardea con la capacidad de po-
der servir un desayuno a las 5 de la tarde, si el
comensal asi lo desea. -LORENA LEMOS (Enviada

especial a Uruguay).
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A1 movistar

En el Club del Lago Golf se puede jugar a ser el sucesor de Tiger
Woods, haciendo unos tiros. No hace falta tener membresia,
el unico costo es de U$$6 por una canasta con pelotitas.

La Campana es el
nuevo restaurante
de reciente
adquisicion

de la Princesa
D’Arenberg.

A las tradicionales
actividades de
ordeiie y alimentar
a los terneros,

por primera vez
en Lapataia

habra cuatriciclos
y arborismo.
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